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关于部分检验项目的解读

一、食用农产品小米椒中不合格项目镉解读
镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。长期食用镉超标的食品，可能会对人体肾脏和肝脏造成损害，
影响免疫系统。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，辣椒中镉（以 Cd 计）的限量值为0.05mg/kg，食用农产品镉（以 Cd 计）检测值超标的原因，可能是由于其生长过程中富集环境中的镉元素。 
二、餐饮食品牦牛酸奶中苯甲酸及其钠盐解读
苯甲酸及其钠盐是食品工业中常用的一种防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。长期食用苯甲酸及其钠盐超标的食品，可能导致肝脏积累性中毒，危害肝脏健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，苯甲酸及其钠盐不得使用在酸奶食品中。牦牛酸奶中检出苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）不合格的原因，可能是生产企业为延长产品保质期，或是弥补产品生产过程中卫生条件不佳而超范围使用了该防腐剂。
